BORGO MANDORLO PUGLIA ROSSO
APPASSIONATAMENTE 0,75L

» VINO » Cervené vino

Popis

Perfektni zralosti je dosazeno zacatkem fijna, proces
vyroby vina zacina od révy. Proces vadnuti
~Appassimento” probihd na vinici tak, ze se odfizne ¢ast
stonku hroznu, ale ponecha se na vinici asi 15 dni,
béhem této doby se 50 % jejich hmotnosti
odpafi.Tradi¢ni zplsob , predzpracovani“ vinnych
hroznd, typicky prevazné pro Italsky region Veneto.
Dokonale vyzralé hrozny jsou ihned po sklizni
rozprostieny v malych vrstvach na specidini
bambusové, nebo slaméné rohoze, ve vzdusnych
mistnostech s minimem vlhkosti, kde nasledné pomalu
vysychaji, zbavuji se vody a koncentruje se v nich cukr,
trisloviny a dalsi aromatické latky. Proces mUze trvat
nékolik tydnd i mésicd a hrozny pfi ném bézné ztrati i
polovinu své hmotnosti, nasledné se lisuji.Po dlouhé
maceraci vino zraje v sudu 3 - 4 mésice.

Vyrobce Borgo del Mandorlo
Kéd produktu 1006380
EAN 8008863057317

BORGO DEL MANDORLO Appassimento se vyrabi z odrid
vinné révy Merlot, Negroamaro, Malvasia, Cabernet v
regionu Puglia, jizni Italie. Region Puglia je velmi vhodny
pro péstovani hroznd, pro vyrobu tézkych vin, hluboké
tmavé ¢ervené barvy, kvlli teplému podnebi ovlivnénému
vétry prichazejicimi z Afriky. Lahev s uslechtilym, lesklym
zlatym Stitkem nabizi sametové a harmonicky kulaté
¢ervené vino. Chut je velmi bohatd a zrald s perfektni
rovnovahou mezi ovocem a bylinami. Perfektni doplnék
ke véem tmavym maslm, k zvériné, nebo starym
syrm.Chutova poznamka - plna a perzistentni ve viani,
plnd a prekypujici zralym tmavym bobulovym ovocem a
hladkd na patre, dokonalé mékké tfisloviny, zakoncend
kofenim a vanilkou.

Dostupnost na hlavnim skladé: 5,00 ks
Parametry

Zemé plvodu Italie
Oblast Puglia
Chut suché
Barva Cervena
Obsah alkoholu 14,0 %



