Boutinot Paarl Heights Chardonnay 12% 0,75 | (hola

lahev)
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CHARDONNAY'

Popis

Oblast Paarl se nachdzi na jiznim pobrezi Jizni Afriky,
severné od oblasti Stellenbosch, Je nejvétsi
vinarskou oblasti a zaroven i druhou nejstarsi
vinarskou oblasti v Jizni Africe. Vyrabi se zde pétina
celkového objemu jihoafrickych vin, a to pfevazné
na mensich farmdach. Produkce i export jsou z vétsi
¢asti v rukou druzstevnich sklepl. V celé oblasti je
stfedomorské subtropické klima s velmi suchymi a
horkymi léty a destivymi zimami, prdimérna ro¢ni
teplota je 21 °C. Vina vyprodukovanad v této oblasti
se svym charakterem radi mezi evropsky a
novosveétsky styl a dozajista konzumenty potési svou
eleganci, Cistotou a odrlidovym charakterem. Mezi
hlavni péstované odrddy regionu Paarl dnes patfi
Chardonnay, Chenin Blanc, Sauvignon Blanc,
Muscat, Cabernet Sauvignon, Merlot, Shiraz, Pinot
Noir Ci Pinotage. Vina pro export jsou ozna¢ovana
kontrolni peceti zarucujici ptvod, odrddu a ro¢nik.
Ocenéni Prague Wine Trophy 2021 - Prague Gold

Alkobene.cz

Nadrazni 2142, BenesSov, 25601

Suché vino svétle sldmové barvy, v aroma dominuje silny
vjem zralého ovoce. V chuti pfevlada viem svézesti se silnym
ovocitym podtextem. Vino je pIné, skvéle strukturované, s
dobrfe vyvazenymi kyselinami a s elegantnim hladkym
zavérem.

Hrozny na vyrobu tohoto vina pochazeji z vinic na Gpati hor
Paarl, druhé nejvétsi oblasti s Zulovym podlozim na svété.
Zulové podloZi, bohatost minerald v plidé a mikroklima
prostiedi, ve kterém je vino péstovano, dava za vznik
autentickému Chardonnay dané lokality. Pfi vyrobé je pouzita
klasicka vinifikacni metoda bilych vin, fermentace probihd v

nerezovych tancich pfi nizkych teplotach.

Dostupnost na hlavnim skladé:

Parametry
Kdd produktu
EAN

Vyrobce
Zemé plvodu
Oblast

Chut

Barva

Obsah alkoholu
Objem

Obsah cukru

nedostupné

1051115
3430568191303
Boutinot

Jihoafricka republika
Paar

suché

bila

14,0 %

750 ml

do 4 g/L

+420602491509
info@alkobene.cz

25.8.2026 01:57
1/1



