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Kéd produktu 1003213
EAN 3114080404454

Kolekce 242 predstavuje 242. ro¢nik od svého zalozeni.
Jemné a vyvazené Sampariské, s tény bilého ovoce, citrusové
kdry, akacie po kterych nasleduje lehky dotek prazenych
liskovych ofiskl. Dlouhy zavér s tény soli, velmi ¢ista
struktura. Cerstvost, precizni provedeni a jemnost z n&j délaji
vyjimecné pristupné Sampanské, které se postupem casu
bude jesté vyvijet a ukdze svou bohatou komplexnost.

Je vyrobeno z ro¢nikl 2009, 2011, 2013, 2014, 2015 a 2016,
doplnéné o 56 % nejlepsich vin ze sklizné 2017, hlavné
Chardonnay a Pinot Noir a Meunier z Vallée de la Marne. Zraje
3 az 4 roky ve sklepich Sampariského domu Roederer.,
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Dostupnost na hlavnim skladé: nedostupné
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Popis Parametry
Sampansky dlim Louis Roederer je jednim z
poslednich velkych vinarskych domd, ktery vlastni
stejnd rodina, ktera jej zalozila v roce 1776. V jeho
portfoliu najdete jedno z nejlepsich champagne Objem
svéta, slavné cuvée Cristal, které bylo vytvoreno pro Klasifikace
samotného ruského cara Alexandera Il. VSechna

cuvée domu Louis Roederer jsou vysledkem trpélivé

prace se zdkladnimi ingrediencemi, spoluprace

odbornik{, hledani rovnovéahy a odolnych a stédrych

hroznl péstovanych na vinicich v Champagne.

Historie vinarstvi Louis Roederer - dvé stoleti trvajici

snaha o dokonalost Historie vinarského domu Louis

Roederer saha az do roku 1776, kdy otec a syn

Duboisovi zaloZili vinarstvi v Reims. To pozdéji

prodali Nicolasovi Schreiderovi, stryci Louise

Roederera. V roce 1827 se stali spole¢niky a o Sest

let pozdéji, v roce 1833, Louis vinafstvi po svém

stryci zdédil. S pomoci bratra Eugéna a Huga Kraffta

ho pfived! k velkému rozmachu - vytvofil jedinecny

styl, charakter a chut vina. V poloviné 19. stoleti

ziskal nékteré z vinic Grand Cru v Champagne. Jeho

pristup ostrfe kontrastoval s tehdejsimi postupy.

Zatimco ostatni domy hrozny nakupovaly, Louis

Roederer o své vinice pecoval, seznamil se se

specifickymi vlastnostmi kazdého pozemku a

metodicky ziskaval tu nejlepsi plidu. Ridil se

zasadou, Ze kazdé skvélé vino zavisi na kvalité pady,

vasni pro tradici a proziravé vizi budoucnosti. Béhem

jeho Zivota se prodeje zvysily o neuvéfitelnych 600

000 lahvi ro¢né.

Zemé plvodu
Obsah alkoholu

Francie

12,5 %

750 ml

Sumivé vino (CHAMPAGNE)



