Chateauneuf Du Pape R.15 0.75L Cellier des Princes
A.O.C.

» VINO » Cervené vino

Toto vino s hlubokou ¢ervenou barvou ma komplexni
aroma po Cerveném a Cerném ovoci se znaky kofeni. V
Ustech nabizi vyteCnou vyvazenost, taniny jsou elegantni
a sametové

Pdda: Jilovitd a kremicita pokrytd ovalnymi kameny

Vinifikace: odstopkovani, 20 denni fermentace,
kontrolovana teplota 28 - 30°C

Zrani: 10 - 20 mésicl v tanku

Odrddy: Grenache 90%, Mourvédre 5%, Syrah 5%
Senzorika: Toto vino s hlubokou ¢ervenou barvou ma
komplexni aroma po ¢erveném a ¢erném ovoci se znaky

kofeni. V Ustech nabizi vyte¢nou vyvazenost, taniny jsou
hifeareef b st elegantni a sametové.

Doporuceni: archivovat az 5 let. Podavat pfi teploté 16-18

& e °C.

Parovani s jidlem: skvéle chutna k pe¢enym a dusenym
mastm, ke zvériné a skvélé rovnéz k syrlim.

Dostupnost na hlavnim nedostupné
skladé:

Dostupnost: Skladem (vice nez 5 ks)

Zobrazit dostupnost na

prodejnach

Najdéte svou prodejnu
Nalezeno prodejen: 3
Hlavni sklad BeneSov
Nedostupné

Prodejna Praha

Skladem (vice nez 5 ks)
Prodejna Podébrady

Nedostupné
Parametry
Kéd produktu 1039080
EAN 3436965131133
Vyrobce Cellier des Princes
Zemé plvodu Francie
Oblast Chateauneuf-du-Pape
Barva cervend
Objem 750 ml
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