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Alkobene.cz
Nadrazni 2142, BenesSov, 25601

Vyrobce Bleeding Heart Rum Company
Kéd produktu 1035991
EAN 4809015157046

imitovana edice rumu Don Papa z ostrova Negros na
Filipinach, kde se péstuje jedna z nejsladsich cukrovych tftin
na svété. Tento temny Don Papa zral ve znovu vypalenych
sudech, ve kterych byla predtim ulozena americka whiskey,
po dobu deseti let. M4 temné jantarovou barvu a hluboké,
suseného ovoce a kakaa s ndznakem dreva. Je lahvovan pfi
vysSim obsahu alkoholu 43%. Vyraznéjsi, silnéjsi a temnéjsi
Don Papa.

Dostupnost na hlavnim skladé: 5,00 ks
Dostupné mnozstvi na prodejnéch: Skladem (>5 ks)
Zobrazit dostupnost na

prodejnach

Najdéte svou prodejnu
Nalezeno prodejen: 3
Hlavni sklad BeneSov

5,00 ks

Prodejna Praha

Skladem (>5 ks)

Prodejna Podébrady

4,00 ks
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Popis Parametry
Filipinsky rum z cukrové tftiny vas pfivitd originainim

. , , y . Zemé plvodu
designovym obalem, ktery ukryva rum pfijemné

lehké, vyvazené a ovocné chuti. Tajemstvi lahodné Chut

chuti spociva v kvalitnich surovinach a tradi¢ni Barva

vyrobé. Hlavni slozkou je cukrova titina z Upati hory Obsah alkoholu
Mt. Kanlaon na Filipinach, kde panuje pfiznivé vihké Objem

klima a Grodna vulkanicka pdda. Cukrova trtina se
fermentuje v palirné, poté se destiluje a zraje ve
specialné upravenych drevénych sudech vyrobenych
z amerického dubu. Proces zrani trva az sedm let.
Vysledkem dalSiho zpracovani je kvalitni rum
nevsedni chuti, delikatni viiné a jemné jantarové
barvy. Don Papa Rum v prekladu znamena
Lpantata”. Uzijte si chvile pohody stylové, se
sklenkou lahodného rumu v ruce. Tajemstvi lahodné
chuti Hlavni surovinou je cukrova tftina z Grodného
Upati hory Mt. Kanlaon na Filipinach. Perfektni
kombinace klimatu, geografie a bohaté vulkanické
pldy na ostrové je idedlni pro cukrovou trtinu a jeji
zpracovani. Objevte legendu Rum Don Papa byl
vytvoren jako pocta charismatickému vidci z
ostrova Negros - Papa Isio, jenz je symbolem
nezavislosti ostrova béhem revoluce, kterd probihala
v roce 1890. Tradi¢ni vyroba Cukrova tftina se
fermentuje v palirné. Poté nésleduje destilace a
zrani ve specialné upravenych a osetrenych
dfevénych sudech vyrobenych z amerického dubu.
Proces zrani mize trvat az sedm let. Za tu dobu chut
rumu krasné nasaje aroma dubovych sud(. Pak se
smeés filtruje pres uhli, coz je predposledni faze
vyroby.

Filipiny

Med, Vanilka, Kofeni, Kandované ovoce
jantarova

43,0 %

700 ml



