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Vyrobce Bleeding Heart Rum Company
Kéd produktu 1010215
EAN 4809015157480

Don Papa Baroko je limitovana sbératelska edice rumu, ktera
nasla inspiraci v pompéznim obdobi baroka a plivodné byla
vyrobena pouze pro francouzsky trh. Lahev je zahalena v
krasném zeleném havu s vyraznymi barevnymi detaily.
Ukryva jemny a vyvazeny rum, ktery zral v sudech z
amerického dubu.

Dostupnost na hlavnim skladé: nedostupné

Dostupnost: 1 ks
Zobrazit dostupnost na prodejnach

Najdéte svou prodejnu

Nalezeno prodejen: 3

Hlavni sklad BeneSov

Nedostupné

Prodejna Praha

Nedostupné

Prodejna Podébrady

1 ks
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Popis Parametry
HISTORIE Rum Don Papa byl na trh uveden v roce

N , Zemé plvodu
2012 spolecnosti Bleeding Heart Rum Company,

kterou na Filipinach zalozil Stephen Carroll. Navazal Chut

tak na velky potencidl této lokality, nebot Filipiny Barva

patii celosvétové do prvni desitky vyrobcl cukru a Obsah alkoholu
na cukrovary v této zemi miZzete natrefit celkem v Objem

17 provinciich osmi regionl. Obé provincie ostrova
Negros, tedy Negros Occidental a Negros Oriental,
pritom zajistuji plnou polovinu filipinské produkce.
Ackoli ma vyroba rumu na Filipinach dlouhou tradici
sahajici az do 50. let 19. stoleti, je to zvlastni, ze
vétsina produkce se v minulosti koncentrovala
hlavné v okoli Manily, zatimco cukrovarnicky
priimysl| se koncentroval primarné na ostrové
Negros. IDENTITA Rum z této uslechtilé tftiny se
odliSuje nejen svou vstupni surovinou, chutf ¢i
krdsnym designem od spole¢nosti
Stranger&Stranger, ale také pfibéhem, kdy je
inspirovany mistnim revolucionafem Dionisem
Magbuelasem, zndmym rovnéz pod prezdivkou Don
Papa, ktery vedl na Filipinach koncem 19. stoleti boj
proti $panélské nadvlddé. VYROBA Don Papa se
vyrabi vyhradné z melasy, kterou dodavaiji destilerii
Bago zdejsi cukrovary. Melasa, ktera je vedlejSim
produktem pfi rafinaci cukru z mistni cukrové tttiny,
se posléze nechava fermentovat po dobu 48 hodin.
Destilace rumu probiha na destilacni koloné, odkud
sméruje k ulozeni do dubovych sudl na Upati Mount
Kanlaon, kde zraje sedm let. To vyslednému rumu
dodava jeho jedineCnost a zajimavé to ovliviuje jeho
chutovy profil, ktery utvari master blenderka Mia
Bico.

Filipiny

Koreni, kandované ovoce, med, vanilka
jantarova

40,0 %

700 ml



