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Vyrobce Williams and Humbert
Kéd produktu 1035795
EAN 8410028903139

Darkova sada Dos Maderas 2 x 0,2 |. Bestsellery Dos
Maderas: 5+5 a Dos Maderas Seleccién. Dos Maderas
5+5 zraje nejdrive 5 let v dubovych sudech pfimo v
Karibiku. Poté je pfevezen do Spanélska, kde zraje ve
sklepich vinarstvi Williams & Humbert. Nejdfive 3 roky v
sudech po suchém sherry Dos Cortados a na zavér 2 roky
v sudech po sladkém sherry Don Guido z odrldy Pedro
Ximénez. Dos Maderas 5+5 ma harmonickou viini s
dotekem hrozinek a fikd. Chut je velmi jemna, komplexni
a hrejivd. Dos Maderas Seleccién vznikd smichanim
prémiového rumu Dos Maderas 5+5 s témi nejlepSimi
desetiletymi rumy z Barbadosu a Guyany. Diky tomu se
vam nejprve na patfe rozvine sucha chut 10tiletého
karibského rumu, kterd pozvolna prechazi v jemné sladké
tény po sherry Pedro Ximénez.

AGED Rung

Dostupné mnozstvi na 1,00 ks
prodejnéch: Zobrazit dostupnost na
prodejnach

Najdéte svou prodejnu
Nalezeno prodejen: 3
Hlavni sklad BeneSov
Nedostupné

Prodejna Praha

1,00 ks

Prodejna Podébrady
Nedostupné
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Popis Parametry
Vyroba rum{ Dos Maderas

> o . Zemé plvodu
Rumy Dos Maderas pochazi z karibskych ostrovu

Barbados a Guayana. Ne nahodou jde o zemg, ve Obla'st
kterych se péstuje nejlepsi cukrova tftina a kde se Chut
vyrabi nejvyhlaSenéjsi rumy. Cukrova tftina se po sklizni Barva

lisuje a tak se ziska tftinova Stava. Ta se nasledné vafi a
vznika cukr a melasa. Z té se vyrabi rum tim, Ze se do ni
pridaji voda a kvasinky, ¢imz se nastartuje proces
kvaseni neboli fermentace. Naslednou destilaci se z
tekutiny oddéli alkohol od vody a neZadoucich latek.
Vznikly rum je bily a bezbarvy. Tmavou barvu doda
rumdm az zrani v drevénych sudech. Vétsina
prodavanych znacek rumu ziskava svij typicky
charakter béhem findlniho michani. Proces michani
spociva zejména v dokonalém spojeni rumd z rliznych
sudd, rlzného stari a rlznych regionl. Tato prace
vyzaduje dlouholeté zkusSenosti a cit master blendera,
ktery je za cely "blending" zodpovédny a zajistuje, aby
smés byla chutové a charakterové konstantni. Proces
michani trva v prdméru nékolik dni.

Rumy Dos Maderas nejprve zraji v Karibiku v dubovych
sudech po americkém bourbonu, nasledné se smichaji a
pfevezou do Spanélska. Zde se dale stafi systémem
"Solera a Criadera" (zkradcené "Solera") ve sklepich
vinarstvi Williams & Humbert, kde zraji 3 roky v sudech
po 20letém sherry Palo Cortado "Dos Cortados".
Vysledkem je rum Dos Maderas 5+3. Dalsi dva roky
zrani v sudech po 20letém sherry Pedro Ximenez "Don
Guido", daji vzniknout vyjime¢nému Dos Maderas 5+5
PX.

Rumy Dos Maderas ziskavaji svou vyjimecnou chut
zrdnim ve vice nez 60 let starych sudech. B&€hem
desitek let sherry prosakne hluboko do dreva, coz
dodava rumim Dos Maderas jedinecny a komplexni
charakter.

Barbados

Karibik

Vanilka, rozinky, fiky
Tmavé jantarova



