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Vyrobce Compania Licorera de Nicaragua
Kéd produktu 1035151
EAN 7431008108529

Luxusni klenot z produkce Flor de Cafia. Ultra-premium
rum Centenario 25 ma hluboky a elegantni jantarovy
odstin. Jeho krdsné integrované aroma s tény vanilky,
dfeva a tmavého kakaa pfechdzi v jemnou a hrejivou
chut. Ta nabidne tény ovoce, mandli a karamelu, s
nadechem sladkosti, které pretrvava dlouhodobé.
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Dostupné mnozstvi na Skladem (>5 ks)
prodejnéch: Zobrazit dostupnost na
prodejnach

Najdéte svou prodejnu
Nalezeno prodejen: 3
Hlavni sklad BeneSov

3,00 ks

Prodejna Praha

2,00 ks

Prodejna Podébrady

2,00 ks
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Popis Parametry
Pfibéh znacky Flor de Cafia zadal v roce 1875, kdy se

mlady dobrodruh Alfredo Francisco Pellas Canessa
rozhodl opustit sv{j domov v italském Janové a zacit
novy zivot v exotické Nikaragui. V roce 1890 nasel na
Upati sopky San Cristdbal, nejvyssi a nejaktivnéjsi sopky
v Nikaragui, ideaIni misto pro palirnu. Urodné ptida,
voda bohatd na minerdly a horké vulkanické klima byly
pro jedine¢nou chut rum( Flor de Cafia zdsadni. Béhem
130 let své historie zaZila spolecnost a rodina pad
letadla, obCanskou valku, znarodnéni, hyperinflaci,
pozary, hurikdny, zemétreseni a sopecné erupce. A pres
to vSechno zlstala rodinnym byznysem, v souc¢asnosti
jiz patou generaci. Rumy se vyrabi v souladu s principy
udrzitelného hospodarstvi, pomalu zraji na Upati sopky
San Cristébal a nepfidavaji se do nich zadné umélé
prisady ani cukr.

Rum Flor de Cafia vznikl v roce 1890 v Nikaraguy, ve
mésté Chichigalpa. Tehdy mlady rum slouzil pro oslavy
ukonéeni sbéru cukrové titiny. Lepsi a starsi rumy si
majitelé tovarny schovavali.

Zemé plvodu
Oblast

Jenze stafeny rum si oblibili i bézni lidé, a proto v roce
1937 vznikla firma Compafia Licorea de Nicaragua,
ktera se zacala specializovat na vyrobu starenych rum.
Do téchto dob sahaji koreny znacky Flor de Cafa, tak jak
ji zndme dnes.

Rada ruml Flor de Cafia se vyrabi podle staroddvného
receptu, ktery drzi v tajnosti uz paté generace rodiny
Pellasl. Zakladem jsou vzdy kvalitni pfirodni
ingredience. Ta nejdilezitéjsi je ovsem cas.

Flor de Cana je nejvétsi destilérii v Nikaragui ma
bohatou historii a peclivé dba na plvodni vyrobni
procesu. Michani a nasledné stareni probiha v
plvodnich sklepich bez klimatizace, pouze za G¢ink{
prirodnich faktord jako tropické klima a vlhkost.

Nikaragua
Karibik



