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Popis Parametry
Vitejte ve svété La Gioiosa, kde se spojuje bohatd

historie a moderni vinarské postupy. Rodina Moretti
Polegato, s hlubokymi kofeny v Treviso, predava
svou vasen pro vinarstvi z generace na generaci, coz
je zadkladem pro jejich vysoce kvalitni Prosecco.
Znamé pro jeho jemné bublinky a osvézujici chut,
Prosecco od La Gioiosa reprezentuje to nejlepsi z
oblasti, v€etné prestizniho Valdobbiadene, domova
nékterych z nejlepsSich vinic pro vyrobu Prosecca. La
Gioiosa se pysni Sirokou Skalou Prosecca, od
klasickych, pres nizkokalorické varianty, az po ty,
které jsou vypéstovany v souladu s organickymi a
ekologicky Setrnymi metodami. Kazda lahev je
vysledkem peclivého vybéru hrozn{ a inovativnich
technik, v€etné chlazeni mostu ihned po sbéru a
uchovavani pfi nizkych teplotach pro zachovani
Cerstvosti a kvality. Jednim z klicovych aspektl
filozofie La Gioiosa je snaha o minimalizaci uhlikové
stopy, coz se odrazi v jejich vedoucim postaveni v
produkci ekologicky Setrnych vin. S vyuzitim
alternativnich zdrojd energie, jako je hydroelektricka
energie z feky Piave, a pfechodem na vinice
certifikované jako Biodiversity Friend, La Gioiosa
ukazuje svij zavazek k ochrané prirody a podpore
biodiverzity. Nejen, Ze rodina Moretti Polegato byla
uznana jako jedna z podnikatelskych vidc(
povaleCné Italie za jeji roli v popularizaci Prosecca
po celém svété, ale jejich vinarstvi La Gioiosa také
symbolizuje spojeni mezi bohatou historif a
soucasnym Uspéchem. At uz hledate dokonaly
doplnék k vasemu drinku s Prosecco nebo chcete
prozkoumat rdizné druhy Prosecca, La Gioiosa nabizi
vynikajici kvalitu a nezapomenutelny zazitek z piti.

Zemé plvodu
Oblast

Italie
Treviso



