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Kéd produktu 1003207
EAN 3018333000410

Piper Heidsieck Brut Cuvéé patfi mezi jedno z
nejocenovanéjsich Samparskych na svété. Mimoradné
suché, plné Sumivé vino aromatické chuti se hodi k
mnoha vyjimecnym pfileZitostem. Jeho vynikajici lehka a
svézi ovocna chut je dana optimalni kombinaci tfi odrdd
hroznového vina (Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier).

Barva: Prlzracny, zlatavy vzhled par excellence. Jemné,
drobné bublinky jsou vysledkem prodlouzené doby zrani.
Aroma: Dominuje Cerstvé ovoce, hruska a Cervené jablko,
s naznakem citrust, napr. karamboly. V zavéru viné

o prechazi do Cerstvych hroznd; vyznacuje se svézesti, s
naznakem anyzu.

- Chut: Jasné patrna struktura a pIna chut. Charakteristicka
chut stavnaté maslové hrusky a zlatych hroznd. Dochut
pfipomina citrusy a grapefruit. Harmonické vino s
vyraznymi ovocnymi tény a plnou chuti.

CuvEE BRUT

Dostupnost na hlavnim skladé: nedostupné
Dostupné mnozstvi na 3,00 ks
prodejnéch: Zobrazit dostupnost na

prodejnach

Najdéte svou prodejnu
Nalezeno prodejen: 3
Hlavni sklad BeneSov
Nedostupné

Prodejna Praha

3,00 ks

Prodejna Podébrady
Nedostupné
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Popis

Florens-Louis Heidsieck zaloZil v roce 1785 Samparisky
ddim "Heidsieck & Cie" z lasky k Zené a vinu. Pozdéji
spolecnost prevzali jeho synovec Christian Heidsieck a
Henri-Guillaume Piper a Uspésné v ni pokracovali.
Sampariské se brzy objevilo ve francouzské krélovské
rodiné, stejné jako v Hollywoodu a na prestiznich
festivalech. V roce 1995 bylo postaveno nové vinarstvi s
vice nez 200 vysokymi nerezovymi tanky, které spliuji
moderni vyrobni standardy. Hrozny pochazeji z
partnerskych farem, z nichz nékteré spolupracuji se
spolecnosti Piper-Heidsieck jiz po tfi generace. Po
vylisovani most kvasi 15 dni a podrobuje se jable¢no-
mlé¢nému kvaseni. Nasleduje mixovani a druhé
alkoholové kvaseni v 1dhvi. To se zavadi pridanim smési
tichého vina, tftinového cukru a drozdi. V tmavém
sklepé pfi teploté 10-12 °C pak vino zraje na jemnych
kalech nejméné dva roky, nez se lahve protrepoji, zbavi
kvasinek a doplIni davkovanim. Piper Heidsieck
Champagne je francouzska znacka kvalitnich
Sampanskych vin z oblasti Champagne. Toto Sampanské
ma mozna tu nejromanti¢téjsi historii viibec. Mlady
Florens-Louis Heidsieck se osudové zamiloval a z velké
lasky zacal uz v roce 1777 experimentovat a vyrabét
vino, "které, se sméje". Kouzlu Sumivé lahddky podlehla
i Marie Antoinetta a stala se prvni ambasadorkou
znacky. Piper-Heidsieck bylo prvni lahvi Samparnského,
kterd si zahrala ve filmu. Slavna Marilyn prohlasila, ze
sklenka Piper-Heidsieck po ranu ji spolehlivé zahreje.
Jejich speciaini edice oblékali Fabergé, Christian
Louboutin i Jean-Paul Gaultier. Tohle je zkratka hvézdna
zélezitost. Spolec¢nost si pro vyrobu svych vin vybira ty
nejkvalitnéjsi hrozny vypéstované na vlastnich vinicich.
Nejcastéji pouzivaji odrlidy Pinot Noir a Chardonnay.



