Plantation 20th Anniversary X0 40% 0,7 | (karton)

» ALKOHOLICKE NAPOJE » Rumy » Zahrani&ni

Vyrobce Maison Ferrand Bonbonnet
Kéd produktu 1009540
EAN 3460410528025

Limitovana edice namichéana v duchu verze XO, pro tuto verzi
byly pozity vybrané nejstrsi rumy ze sklepl zdmku Chateau
de Bonbonnet v Cognacu.

Aroma je Gzasné kvétinovo-ovocné aroma, obohacené o tony
vanilky, kakaa a mlé¢né cokolady.

Velice jemny, plna chut lehce nasladla, s tény skofice,
melasy, vano¢niho kofeni, rumovych ¢okolad a suSenek..
Smés velice starych, velmi kvalitnich rum{ prevazné z
ostrovaBarbados.

Rum vytvoreny k 20letému vyroci Alexandra Gabriela v pozici
master blendera . Vznika z velmi starych rumd
charakteristickych pro Barbados a sklizi Uspéchy i po vice nez
10 letech, které uplynuly od jeho predstaveni. V tropickém
klimatu nejdrive zral po dobu 8 az 15 let v sudech po
bourbonu a nasledné byl pfevezen do Evropy, kde zral dalSich
2 az 10 let v rGiznych sudech, vcetné novych sudd z bilého
dubu, sudl po bourbonu sudd po konaku Ferrand ,
vypalenych do rlznych stupnd.

Dostupnost na hlavnim skladé: nedostupné
na cesté
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Popis

Za rumy Plantation stoji Alexandre Gabriel,
zakladatel znacky, jeji master blender a odhodlany
perfekcionista. Béhem 90. let kfizoval Karibik a
vyhleddval ty nejlepsi rumy, aby nasledné zalozil
znacku Plantation a svétu predstavil rumy v
ikonickych, lykem pfevazanych lahvich. Alexandre
Gabriel tvoff rumy, aby reprezentovaly tzv. terroir.
Vybira z paliren vyjimecné sudy, které zachycuiji
identitu oblasti a charakterizuji specifické tradice,
vyrobni techniky a v neposledni fadé pfirodni
podminky, které rumdm dané oblasti dodavaji
jedinecny charakter. Rumy Plantation mu vynesly
fadu prestiznich ocenéni, mimo jiné ocenéni pro
nejlepsiho rumového master blendera svéta (Golden
Barrel Award, Londyn 2012), a dnes se fadi mezi
nejvyznamnéjsi master blendery svéta. Rumy
Plantation prochazi dvojitym procesem zrani,
nejdrive v tropickém podnebi a poté ve Francii. V
prvni fazi jsou rumy ulozeny v sudech po bourbonu v
tropickém klimatu. Priblizné 7 % rumu se zde ztrati
andélskou danfi a ze sudl po bourbonu rum ziska
tény vanilky a kokosu. Po nékolika letech ve své
domoviné je rum prevezen do Chateau de
Bonbonnet ve francouzském méstecku Ars v srdci
regionu Grande Champagne. Tam je uloZen k
druhému zrani do francouzskych sudd po konaku
znacky Ferrand, které rumu dodaji delikatni taninové
podtény. Kromé toho pouzivd master blender
Alexandre Gabriel vlastni metodu ,Petites Eaux”,
kdy se sudy, které predtim obsahovaly rum, pini
vodou. Tato voda se nasledné pridava do sudl, ze
kterych se odparuje rum, a vznika tak mimoradné
uceleny destilat s jemnosti a strukturou. Ve Francii
rumy zraji dle precizni metody domu Maison Ferrand
a kdyz dozraji k dokonalosti, jsou zde lahvovany
nebo finalné blendovany.

Parametry
Zemé plvodu
Chut

Barva

Obsah alkoholu
Objem

Barbados

Cokoléda, banany, mango
bronzova

40,0 %

700 ml



