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Vyrobce

Zacapa
Kéd produktu 1009340
EAN 7401005008603

Vyvazena, jemna a jedine¢na chut Zacapy Centenario Solera Gran Reserva 23 pochazi ze smési rumd
starych 6 az 23 let, které vyrdbime procesem zrani "Sistema Solera". Zacapa zraje v nadmorské vysce
2300 metrl v sudech, ve kterych dfive zrala robustni americka whisky, delikatni sherry a jemna vina
Pedro Ximénez, ¢imz vznika jedinecny a vyvazeny rum. Rum Zacapa si nejlépe vychutnate Cisty, s ledem
nebo ve vasem oblibeném koktejlu. Tento rum je odborniky pokladan za ,Best in the World“.

Dostupnost na hlavnim skladé: Skladem (>5 ks)
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Popis Parametry
Zacapa je jediny rum, ktery se nachazi v “Sini slavy

e A Zemé plvodu Guatemala
karibskych rumd.”

Chut Karamel, vanilka, kofeni, susené ovoce, drevo

Je destilovan z fermentovaného ¢istého panenského ~ Barva Mahagonova
sirupu cukrové trtiny. Zraje systémem Solera v Obsah alkoholu 40,0 %
nadmorské vysce 2 333 metrl v sudech z bilych Objem 1 000 ml
dubd, ve kterych zral dfive Bourbon a Sherry Pedro
Ximenez. Ron Zacapa.

Historie rumd Zacapa Centario saha aZ do roku
1976, kdy byla destilerie zaloZzena ve mésté Zacapa
nachézejici se na vychodé Guatemaly 229 m n. m.

Vyroba rumd zadina na plantazich cukrové trtiny.
Plantaze rum{ Zacapa Centario se nachazeji na
jihozdpadé Guatemaly v nadmorské vysce 350 m.
Destilerie se chlubi, Ze jejich plantdZe jsou pro
produkci cukrové trtiny na nejlepsim misté na svéte,
diky kombinaci mikroklima, pddy a teploty.

Na rozdil od ostatnich vyrobcd rum, ktefi pro
destilaci pouzivaji melasu, coz je zbytkovy produkt
pri vyrobé cukru, destilerie Zacapa pouziva tak
zvany Panensky sirup (v origindle Virgin sugar cane
honey), tedy primarni vyrobek pfi zpracovani
cukrové trtiny.

Kdyz prijde ¢as na kvaseni, destilerie pouziva vlastni
kmen kvasinek ziskanych z ananasu:
Saccharomyces cerevisiae. Tyto kvasinky produkuji
specifické aroma typické pro rumy Zacapa Centario.
Kvaseni probihd pomalu, jelikoz kvasinky potrebuji
Cas pro praci ke kyzenému vysledku.

Pokud se posuneme 0 2000 m n. m. vySe, presnéji
do 2333 m n. m., dostaneme se do "The House
Above the Clouds", v prekladu d&im nad mraky. Je to
jedno z nejvyse polozenych mist vyuzivanych ke
zrani destilatd. Zde pomalym zranim ziskavaji rumy
Zacapa Centario svoje jedinecné vlastnosti. V horach
niz8i primérna teplota 16,66 °C zpomaluje zréni a
fidsi vzduch a nizsi atmosféricky tlak napomaha
zintenzivnit infuzi chuti z dubovych sud.

Jakmile jsou sudy na misté v "The House Above the
Clouds", zacina slozity jemné vyvéZeny proces zrani.
Destilerie pouziva jedine¢ny zpdsob zvany " Sistema
Solera", prevzaty ze zrani Sherry. U destilerie
Zacapa je sistema solera pouzivana pro michani
(neboli Blendovani) rumd rlizného stéfi v sudech,
kde dfive zraly robustni americké whiskey, jemné
sherry a delikatni vina Pedro Ximenez.

Kazdé kapka rumu zde prochdzi kazdym typem
sudu, takZe se kazdy z nich podéli o své aroma a
chut z ¢ehoz vznikd rum vyjimecné kvality. Na cely
tento proces dohlizi Master Blender, jedna ze tfi Zen,
které v potravinarském prlmyslu dosahly této
pozice.
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