Ron Zacapa Heavenly cask collection El Alma 23y
40% 0,7 | (tuba)
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Zacapa El Alma je druhou ze Ctyf limitovanych edic z kolekce Heavenly
Casks. Jako ostatni zraje systémem solera a jde o blend 6-24letych rumd.
El Alma zréla znovu ve vypélenych sudech po americké whiskey, které ji
dodaly tény prazenych vlasskych orechd.

Dostupnost na hlavnim skladé: Skladem
/G Dostupnost: 4 ks
WEAVENLY 1 Zobrazit dostupnost na prodejnach

COLLECT

Najdéte svou prodejnu
Nalezeno prodejen: 3
Hlavni sklad BeneSov

3 ks

Prodejna Praha

1 ks

Prodejna Podébrady
Nedostupné
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Popis Parametry
Zacapa je jediny rum, ktery se nachdzi v “Sini slavy Kéd produktu
karibskych rum@.“ Je destilovan z fermentovaného

Cistého panenského sirupu cukrové trtiny. Zraje EAN
systémem Solera v nadmorské vysce 2 333 metr(i v Vyrobce

sudech z bilych dub(, ve kterych zral dfive Bourbon Zemé plvodu
a Sherry Pedro Ximenez. Ron Zacapa. Historie rumd Oblast
Zacapa Centario saha az do roku 1976, kdy byla Chut

destilerie zalozena ve mésté Zacapa nachazejici se
, N , o Barva
na vychodé Guatemaly 229 m n. m. Vyroba rumu
zacina na plantazich cukrové trtiny. PlantadZe rumd Obsah alkoholu
Zacapa Centario se nachazeji na jihozapadé Objem
Guatemaly v nadmorské vysce 350 m. Destilerie se
chlubi, Ze jejich plantaze jsou pro produkci cukrové
tftiny na nejlepSim misté na svété, diky kombinaci
mikroklima, pddy a teploty. Na rozdil od ostatnich
vyrobcl rum, ktefi pro destilaci pouzivaji melasu,
coz je zbytkovy produkt pri vyrobé cukru, destilerie
Zacapa pouziva tak zvany Panensky sirup (v
origindle Virgin sugar cane honey), tedy primarni
vyrobek pfi zpracovani cukrové trtiny. Kdyz pfijde
¢as na kvaseni, destilerie pouziva vlastni kmen
kvasinek ziskanych z ananasu: Saccharomyces
cerevisiae. Tyto kvasinky produkuji specifické aroma
typické pro rumy Zacapa Centario. Kvaseni probihd
pomalu, jelikoz kvasinky potfebuji ¢as pro praci ke
kyzenému vysledku. Pokud se posuneme o0 2000 m
n. m. vyse, presnéji do 2333 m n. m., dostaneme se
do "The House Above the Clouds", v prekladu diim
nad mraky. Je to jedno z nejvySe polozenych mist
vyuzivanych ke zrani destilatd. Zde pomalym zranim
ziskavaji rumy Zacapa Centario svoje jedine¢né
vlastnosti. V horach nizsi primérna teplota 16,66 °C
zpomaluje zrani a fidsi vzduch a nizsi atmosféricky
tlak napomaha zintenzivnit infuzi chuti z dubovych
sud(. Jakmile jsou sudy na misté v "The House
Above the Clouds", zacina slozity jemné vyvazeny
proces zrani. Destilerie pouziva jedine¢ny zplsob
zvany " Sistema Solera", prevzaty ze zrani Sherry. U
destilerie Zacapa je sistema solera pouzivana pro
michani (neboli Blendovani) rumd rlzného stafi v
sudech, kde drive zraly robustni americké whiskey,
jemné sherry a delikatni vina Pedro Ximenez. Kazda
kapka rumu zde prochdzi kazdym typem sudu, takze
se kazdy z nich podéli o své aroma a chut z ¢ehoz
vznikd rum vyjimecné kvality. Na cely tento proces
dohlizi Master Blender, jedna ze tfi Zen, které v
potravinarském prdmyslu dosahly této pozice.
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ANEJOS DE ALTURA

Guatemala

Karibik

Merurika, karamel, skofice, vlassky orech
mahagonova

40,0 %

700 ml



